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L’esperienza Dal lavoro accanto allimprenditore Michele Ferre
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iferia di Napoli: la storia del 37enne Matteo Comito

«Dopoil lavoroin Ferrero
insegno ai bimbi
svantaggiati di Napoli»

» Matteo Comito ha
aderito al progetto
della no profit
Teach for Italy che
punta a portare
docenti nelle
scuole piu difficili

ha cambiato completamen-
te la vita lavorativa - e non
solo quella - del vicentino
Matteo Comito. Il 37enne, in-
fatti, dopo aver studiato Eco-
nomia e marketing all’uni-
versita veronese e aver rico-
perto ruoli lavorativi di pre-
stigio, conosce la societa no
profit che mira a far arrivare
talentuosi docenti nelle
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DICOSA SITRATTA
Il percorso

«La Fellowship di Teach For Italy é un
percorso di due anni: tramite formazione
e supporto di tipo personale e professio-
nale sviluppiamo le competenze dei futu-
ri agenti del cambiamento dell’ecosiste-

Prima della laurea magistra-
le,edopo diverse esperienze
all’estero tra Spagna, Irlanda
ed India, approdo in Amba-
sciata a Bruxelles all’ufficio
economico-commerciale.
Successivamente vengo as-
sunto in Ferrero dove ho la
fortuna di operare per quasi
quattro anni a stretto contat-
to conl'imprenditore Miche-
le Ferrero. Rientro poi a Vi-
cenza, dove lavoro per Ali-
sea, spinto dallinteresse per
I’economia circolare. Decido
quindi dilanciarmi nel mon-
do dellaformazione, inizian-
do a collaborare con scuole,
universita ed enti. Mentre ac-
cresce lamia voglia di creare
impatto sociale, fondo con
Riccardo Maggiolo Job Club
Srl, start up innovativa volta
ad aiutare i disoccupati a tro-
vare lavoro; parallelamente
conseguo un master al Sole
24 Ore in Change manage-
ment, un altro in Sda Bocco-
ni in Social Impact e un altro
ancora alla Scuola Holden in
Scrittura. Poi un giorno, navi-
gando su internet, vengo a
conoscenza di Teach For Ita-
ly. M’innamoro all’istante
dell’idea e decido di candi-
darmi. Vengo selezionato in
primavera 2023 e lo scorso
settembre inizia la mia av-
ventura a Napoli dove lavo-
ro come docente trasformati-
vo di Economia e Marketing
alla Scuola del Fare, un Cen-
tro di formazione professio-
nale per giovani dai 14 ai 18
anni impegnati ad imparare
una professione che li collo-
chera in futuro nel mondo
dell’automotive o della logi-
stica.

Di cosa si occupa il progetto
Teach For Italy?

F una societa no profit, parte
del network internazionale
Teach For All presente in 61
Paesi nel mondo. La missio-
ne é portare i migliori talenti
italiani a scegliere I'insegna-
mento nelle scuole pit svan-
taggiate, accompagnandoli
affinché facciano la differen-

ve e possasognare in grande.

Com’é invece la situazione
evidenziata dal report di Tea-
chForltaly?

La situazione italiana é pre-
occupante: solo il 6 per cen-
to dei bambini i cui genitori
non hanno terminato le
scuole superiori otterra la
laurea mentre il 65 per cento
restera allo stesso livello d’i-
struzione. Il 12,5 per cento
dei giovani non finisce le
scuole superiori e sono 3 mi-
lioniiragazzieleragazze,tra
i15 ei 29 anni, che non stu-
diano e non lavorano. Per ri-
solvere questa crisi educati-
va crediamo sia importante
investire nell'insegnamento.

Si sono aperte le nuove candi-
dature per I'anno a venire.
Che figure si cercano?
Lanuova campagna di reclu-
tamento e dedicataalaureati
magistrali in qualsiasi disci-
plina, o laureandi magistrali
che otterranno la laurea en-
tro giugno 2024, ainsegnanti
giadiruolo oin Gps (Gradua-
torie provinciali per le sup-
plenze, ndr) e a professioni-
sti che gia lavorano nel mon-
do delle societa pubbliche o
private che hanno desiderio
di cambiare carriera.

Progetti personali futuri?

Qui a Napoli ogni giorno e
una sfida: i ragazzi provengo-
no da contesti difficilissimi e
da percorsi tortuosi; hanno
un grande cuore e dobbiamo
infondere loro speranza e vi-
sione prospettica. E un'uma-
nita che ha bisogno di essere
motivata e soprattutto ascol-
tata. I momenti complicati
sono la routine, ma sono en-
tusiasta di poter contribuire
a un progetto cosi ambizio-
so. Gli sforzi e 'impegno so-
no ripagati costantemente
con piccoli segnali che sto
imparando a captare. Mi sen-
to in dovere di aiutare questi
giovani aimmaginarsi un fu-
turo pitt luminoso e provo

SARA MARANGON scuole italiane pitl svantag- ~ Ogni ma educativo italiano - spiega Alessia Gi- zanel futuro deilorostuden-  conloroanarrareil bello. So-
giate. Si tratta di una folgora- ~ bambino lardo, responsabile reclutamento - Per ti e diventino degli attori del  no curioso delle tante diver-

zione sulla via di Damasco deveavere due anni i candidati selezionati insegna- cambiamento per contrasta-  sita a cui sto approcciando e

Dal lavoro in Ferrero, e pit  che porta Comitoacandidar- Je stesse no, su chiamata da parte delle scuole tra- rele disuguaglianze educati-  che mi arricchiscono giorno
precisamente nel teaminno-  siead essere selezionatoper  opportunita mite Gps o Mad, in contesti in cui le disu- ve e migliorare I'ecosistema  dopo giorno, per questo mi
vazione a fianco dello stori-  ricoprire la cattedra d’inse-  educative e guaglianze educative sono maggiori. Il educativo. I’obiettivo € un  sento estremamente grato.
co imprenditore Michele, al ~ gnantenel Sud Italia. deve poter programma é completamente gratuito. Paese dove ogni bambino e  Napoli € una cittd meravi-
progetto Teach For Italy, trai sognare L’associazione copre tutti i costi logistici ognibambina, qualsiasisiala  gliosa che mi riempie di

banchi di una scuola della
periferia napoletana. Una
specie di “sliding doors” che

Che cosa, di preciso, I'ha por-
tato da Vicenza ad una scuola
diNapoli?

relativialla partecipazione». S.M.

condizione sociale o la fami-
glia di provenienza, abbia le
stesse opportunita educati-

energia positiva e spero di es-
sere all’altezza di una respon-
sabilita cosigrande.
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